Zelenina a treska nacerveno

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cherry paradajky (20 ks) nakrajame na 4 polmesiaciky a vlozime do misy. Priddme najemno nakrajana
bazalku a trochu soli. PremieSame a nechdme marinovat. Cukiny (5ks) nakrajame na kocky. Cesnak (2
struciky) oSipeme a najemno nasekame. Rychlo ho oprazime na panvici na troche oleja, pridame cukiny,
osolime, dochutime oreganom a varime 10-15 minut na strednom ohni, kym nebudu mierne chrumkavé.
Medzitym tresku nakrajame na kocky a zamieSame ju do marinovanych paradajok. Priddme na kolieska
nakrdjané cierne olivy. Cukiny rovnomerne poukladdme na plech, prelozime na ne zmes tresky a
paradajok, povrch posypeme strihankou a gratinujeme v predhriatej rare asi 15 mintt pri teplote 220°C.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 50 g
- Cuketa-500¢g

- Paradajky - 250 g

- Cesnak-5g

- Bazalka cerstva- 10 g

- Olivovy olej- 10 g

- Olivy zelené - 40 g

- Treska chvostovu cast - 400 g

- Oregano drvené - 3 g

- Jedlasol'-3 g
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