Arasidove maslo

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Arasidy (balenie) na plechu ddme na chvilku do rdry na 200 °C, kym nechytia farbu a neprevonaju
kuchynu. Pozor aby sa nespalili. Po vychladnuti ich ddme do mixéra a mixujeme, mixujeme, mixujeme, ¢im
viac, tym lepSie. Potom priddme 2 lyZice Ramy s maslom, sol a lyZicu medu. Opat mixujeme na hladku
kasu. Ak je to potrebné, priddme este lyzicu ramy. Ak sa maslo bude zdat malo sladké, dodame med.
AraSidové maslo je skvelé nie len na chlieb, ale aj na sladké pecivo

Ingrediencie
- Med vceli kvetovy - 20 g
- Arasidy nesolené - 200 g

- Jedlasol'-3 g
- Rama maslova 400 g-30 g
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