Kolac z krehkého cesta

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Muku preosejte so solou a premieSajte s na kocky nakrajanou a dobre vychladenou Herou maslovou.
Idedlne je cesto rozmixovat v robote. Ak budete cesto spracovdavat ru¢ne, odporic¢ame prstami urobit z
Hery a muky hrudky, pridat trocha vody a hniest. Len ¢o za¢ne byt cesto hladké, pridajte cukor (25 g) a 2
Zitky. VIacne cesto nakoniec sformujte na plocho, zabalte do félie a nechajte odpocinut aspon pol hodiny
v chlade.

Vychladené cesto vyvalkajte a vylozte nim okrdhlu formu. Cesto k forme dobre pritlacte, az do vysky
okrajov. Spodok cesta poprepichujte vidli¢kou a vratte eSte na chvilu do chladni¢ky, kym sa vdm
nepredhreje rdra. Tu nastavte na 190°C (elektricka) alebo 170°C (teplovzdusna). Pred pecenim polozte do
formy s cestom koliesko papieru na pecenie a posypte suchymi fazulami. Zabranite tomu, aby na ceste
vnikli bubliny. Papier s fazulami odstrante pred kone¢nym dopekanim.Cesto pecte 15 minut, potom
teplotu rdry stiahnite na 160 - 140°C a dopekajte 5 - 10 minut.

Ked je korpus dopeceny, nechajte ho vychladnit a pripravte si ndpli: Ramu Krémovu alebo smotanu
vyslahajte s cukrom (1 PL), citronom(1 PL) a vanilkou. Rozprestrite na korpus a ozdobte ovocim.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 150 g
. Citrony - 12 g

. Cucoriedky - 150 g

- Cukor mucka-37 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

. Zitok - 56 g

- Jedlasol-0.5¢g

- Vanilkovy struk - 1 g

- Hera maslova prichut 250 g- 175 g
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