Spagetovy nakyp s varenou Sunkou a hraskom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uvarte 250 g Spagiet v osolenej vode a nechajte dobre odkvapkat. Nakrajajte 100 g Sunky na pasiky.
Umyte a rozkrojte na polovicu 125 g kokteilovych paradajok.

Raru predhrejte na 200 °C (teplovzdusnu rdru: 180 °C). Do formy na nakyp vlozte Spagety, 150 g hrasku,
Sunku a paradajky. ZmieSajte smotanu s 3 vajickami, dochutte solou, korenim a Stipkou muskatového
orieska (mlety) a nalejte na $pagetovy nékyp s varenou $unkou a hraskom. Posypte 40 g syra. Spagetovy
nakyp s varenou Sunkou a hraskom pecte v predhriatej rare 30 - 40 minut. Posypte listkami bazalky a
podavajte.

Ingrediencie

- Dziugas Delicious 100 g-40 g
- Paradajky - 125 g

- Muskatovy orech cely- 0.5 g

- Bazalka Cerstva-5g

- Vajcia- 150 ¢g

- Sterilizovany hrasok - 150 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

- Kukuricné cestoviny - Spagety 500 g - 250 g
- Korenie biele mleté - 2 g

- Jedlasol'-4g

- Palfy Ssunka 2000 g- 100 g
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