Cestoviny s cherry paradajkami, zelenou fazulkou a
so slaninou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uvarte 400 g Spagiet v osolenej vode podla navodu na obale tak, aby sa nelepili.

2 cibule Salotky oSUpte a nakrajajte na kocky. Nakrdjajte na pasiky 100 g slaniny. Umyte 400 g cherry
paradajok a pokrajajte ich na polovice.

Opecte pasiky slaniny na panvici pri stredne vysokej teplote. Pridajte cibulku a opekajte. Pridajte fazulky
a kratko poduste. Do panvice nalejte 250 ml Rama Cremefine na varenie (alebo smotany) a 200 ml
vyvaru a privedte do varu. Pripadne dochutte sol'ou, cukrom a korenim.

Nakoniec pridajte cherry paradajky a Spagety a premieSajte. Cestoviny so cherry paradajkami, zelenymi
fazulkami a so slaninou su hotové.

Ingrediencie

- Vahalova slanina - 100 g

- Cibula volna - 80 g

- Paradajky - 400 g

- Pitna voda nesytena - 200 g

- Cukor krystal -6 g

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

- Zeleninovy bujon - 5 g

- Zelené fazulové struky - 450 g
- Kukuricné cestoviny - Spagety 500 g - 400 g
- Jedlasol'-4g
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