Orechove vianocne pecivo

Pocet porcii: 40
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misy dame bielka (2 ks), Stipku soli a zacneme Slahat pomocou kuchynského robota alebo ru¢ného
mixéru. Akonahle za¢nu bielka beliet, za¢neme po lyZiciach pridavat muckovy cukor. Slahdme este
niekolko minut, pokial nevznikne velmi tuhy sneh. Do misy priddme mleté orechy (160 g) a na nizkom
stupni Slahame. Nakoniec priddme bezlepkovi muku, ktord vmieSavame pomocou rucnej stierky.
Pripravime si dva plechy, ktoré vyloZime papierom na pecenie. Riru si rozohrejeme na 170 °C. Pomocou
dvoch lyziCiek vytvarujeme na plech hrudky. Nakoniec vsetky hrudky ozdobime polovickami vlasskych
orechov. (40 ks). PeCieme cca 15 minut.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 50 g
- Vlasské orechy jadra - 210 g

- Cukor mucka - 150 g

- Bielok - 62 g
- Jedlasol'-0.5¢g
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