Halloweenske susienky s limetkou

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSajte vSetky sypké ingrediencie (muka, 20 g cukor) a najemno nastrihanu kéru z limetky. Zapracujte
do cesta maslo, aby bola zmes drobiva. Pridajte vaje¢ny zltok a vymie$ajte do hladka. Cesto dajte na 45
minut odpocivat do chladnicky. Potom ho rozvalkajte na hrubku 4 mm a vykrojte z neho suSienky. Pecte
ich 5 minut pri teplote 200°C. Nechajte vychladnut. ZmieSajte muckovy cukor (6 PL) a Stavu z limetky (4
CL) a vzniknutou polevou susienky prelejte. Na polevu na sus$ienkach prilepte jedlé cukrové ocka.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 150 g
- Limetky - 20 g

- Cukor mucka - 100 g

. Zitok - 28 g

. Citronova kora -2 g

- BABICKA Maslo 250 g-75g
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