Panettone

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Najskor zmieSame tekuté prisady (voda, margarin, 3 vajcia), potom priddme suché prisady (muky, cukor,
vanilka) okrem ovocia, a nakoniec drozdie. Aby sme zabranili zafarbeniu cesta, ovocie (sultanky nalozené
pol hodiny v rumom) a kandizované ovocie naloZené pol hodiny v rumom) priddme az po vymieseni cesta,
akonahle mé jednoliatu konzistenciu.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-10g

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 250 g
- Pitna voda nesytena - 200 g

- Cukor krystal - 140 g

- Hrozienka - 100 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Vanilkovy struk - 0.5 g

- Hera original 250 g- 80 g
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