Cokoladové Moelleux s malinami

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Rozmrazte maliny. Ruru predhrejte na 180°C. V panvici roztavte maslo a ¢okoladu. Odstrante ich zo
zdroja tepla ihned ako sa za¢ne ¢okolada topit, aby neprihorela. V mieSacej miske vyslahajte 5 vajcia,
potom pridajte cukor (100 g) a muku. Dobre premiesSajte. VajeCnej zmesi pridajte roztavent ¢okoladu a
mieSajte, az kym nebude zmes hladké a rovnomernd. Pecte v rure 20 minuat. Skontrolujte, ¢i je kolac¢
upeceny ponorenim $picky noza do stredu kolad¢a. Nechajte vychladnit a odstrante z plechu. Pocas
ochladzovania kolaca urobte malinovy krém. ZmieSajte cukor (2 PL), vanilku, smotanu a potom pridajte
maliny, pri Com vacsinu Stavy uSetrite. Vyslahajte krém, az kym nevytvori penu a potom primiesajte
maliny. Kola¢ ozdobte s ceresnami, cucoriedkami alebo inym ovocim.

Ingrediencie

- Horka cokolada 70% 80 g - 200 g

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 150 g
. Ceresne - 150 g

. Cucoriedky - 150 g

- Maliny cerstveé - 150 g

- Cukor mucka-25¢g

- Cukor krystal - 100 g

- Vajcia- 250 g

- Smotana na Slahanie - 200 g

- Vanilkovy struk - 0.5 g

- Hera maslova prichut 250 g - 150 g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Opy0




