Makké citronové pecivo

Pocet porcii: 50
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo s cukrom vymie$ame do peny, pridédme vajce a Zitok a vypracujeme do krému. Priddme strihand
citrénovi koéru. Miku zmie$ame so xanthanom (1/2 CL), priddme ju do krému a kratko zamie$ame.
Makké cesto nechame postat v chladnicke jednu hodinu. Potom z neho vytvarujeme gulocky velkosti
orecha a poukladdame na plech vystlany papierom na pecenie v urcitej vzdialenosti od seba, pretoze pocas
pecenia narastu. Vlozime do predhriatej rury a pec¢ieme pri teplote 170°C (vrchny aj spodny ohrev) asi
12-14 mintut, kym spodny okraj nebude krasne oranzovy. Praskovy cukor vyslahame s citronovou stavou
do tuhej polevy, ktoru vylejeme na este teplé pecivo a nechame vychladnut. Skladujeme v plechovej déze.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 250 g
- Citrony - 20 g

- Cukor mucka - 100 g

- Cukor krystal - 125 g

- Vajcia-50¢g

. Zitok - 28 g

- BABICKA Maslo 250 g - 125 g
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