Piskotovy mucnik

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo vymieSame na krém, priddme polovicu cukru (75 g) a mieSame dalSich 10 mindt.
Zapracujeme zltka (3 ks), muku s praskom do peciva a mlieko. VSetko dobre premie$ame.
Bielka (3 ks) vyslahame so zvysnym cukrom (75 g) a pridame ich do cesta. Cesto vylejeme
do vymastenej a mukou vysypanej formy. Pe¢ieme 50 minut v predhriatej rare pri teplote
180 °C.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-125¢g
- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 220 g
- Cukor krystal - 150 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-8 g

- Hera maslova prichut 250 g- 125 g
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