Mandloveé gulocky

Pocet porcii: 40
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo izbovej teploty vymie$ame s cukrom a vanilkovym cukrom (1 PL). Priddme vajce a Zltok a mieSame,
kym sa nevytvori bleda a krémova zmes. Mlety klincek, skorica (1 PL), muku, prasok do peciva a mlete
mandle (50 g) zmieSame, priddme do zmesi a dobre zapracujeme. Pomtu¢enymi rukami vytvarujeme
gul6cky velkosti orecha, ktoré ozdobime mandlou. Pe¢ieme 15-18 mintt v rire pri teplote 180° dohneda.
Nechame vychladnut na mriezke. Zakusky mézeme skladovat v plechovej skatuli 2-3 tyzdne.

Ingrediencie

- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 250 g
- Cukor krystal - 125 g

- Vajcia-50 g

- Maslo-75¢g

. Zitok - 28 g

- Vanilkovy cukor- 12 g

. Skorica mleta -6 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- Klincek cely - 0.5 g

- Mandle jadra - 50 g
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