Vianocne pecivo

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo s cukrom a vanilkovym cukrom mieSame asi 10 mindt v kuchynskom robote do peny. Pridame 2
vajcia, 2 zltka a mieSame dal$ich 10 mintt, kym sa nevytvori hladk4 masa. Priddme mleté drvené mandle
a za rychleho miesania aj muku tak, aby cesto bolo mékké a suché. Potom ho zabalime do pomucene;j
kuchynskej folie a nechame asi jednu hodinu postat v chladnicke. Vyvalkdme na pomucenej doske na
hrubku 2 mm. Pomocou vykrajovacky povykrajujeme rovnaky pocet plnych tvarov koliesok a koliesok s
vykrojenym srdieckom alebo Stvoréekom v strede. Pe¢ivo peCieme 10-12 mintut v rtre pri teplote 175°. Po
upeceni kolieska spojime lekvarom, napr. jahodovym, a posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 500 g
- Cukor mucka-20g

- Cukor krystal - 150 g

- Vajcia- 100 g

. Zitok - 56 g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Mandle jadra - 60 g

- Jahodovy dzem 250 g - 50 g

- Hera maslova prichut 250 g - 300 g
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