Cantuccini

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky ingrediencie (muka, prasok do peciva, maslo, cukor, mandle prazené a nahrubo nasekané, vajce,
Zitok, surovy marcipan (20 g), 1 PL rumu alebo amaretta, vanilkovy cukor, nastrihand kora, sol)
spracujeme do jednoliatej masy. Vytvarujeme rolky s priemerom 2-3 cm a pecieme v predhriatej rare asi
20 mintut pri teplote 180-190 °C. Potom ich vyberieme, nechdme vychladnut a nakrajame na platky.
Skladujeme na suchom mieste a podavame s vinom Vin Santo.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 180 g
- Cukor krystal - 110 g

- Vajcia-50 g

. Zitok - 28 g

- Vanilkovy cukor -5 g

- Citronova kora-1g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-5g

- Mandle jadra - 100 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- Hera maslova prichut 250 g-20 g
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