Cokoladové mandlové srdcia

Pocet porcii: 60
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo a med ddme do misy a pomocou elektrického ru¢ného mixéra vyslahdme jemny krém. Preosiatu
muku, xantdnovi gumu (1/2 CL) a prasok do peciva zmieSame a priddme do maslovo-medovej zmesi spolu
so zvySnymi ingredienciami. Cesto zabalime do potravinovej folie a vlozime do chladnicky na cca 3
hodiny. Raru predhrejeme na 175 °C a plech vylozime papierom na pecenie. Pracovnu plochu poprasime
mukou, rukami jemne vymiesime cesto a pomocou valc¢eka ho vyvalkame. Vykrojime srdiecka a peCieme
cca 6 - 8 mintt do zlatista. Plech vyberieme z riry a nechdme susienky vychladnut. Cokoladovi polevu
roztopime vo vodnom kupeli a namacame do nej susienky do polovice srdiecka. Cokoladu na susienkach
nechdme uschnut a podavame, alebo uskladnime v nadobe na susSienky.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g- 125 g
- Med vceli kvetovy - 60 g

. Skorica mleta-4g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-4 g

- Poleva tmava 100 g - 1200 g

- Mandle jadra - 150 g

- BABICKA Maslo 250 g - 125 g
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