Kekse s marhulovym lekvarom

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na dosku preosejeme muku a do stredu priddme cukor, zmaknuty margarin, strihanu citrénovu kéru, sol,
2 vajcia a vino Marsala (2 PL). Cesto rychlo vymiesime rukami a rozvalkdme valcekom na hrubku 3-4
mm. Poharom povykrajujeme kolieska a rozdelime ich na dve skupiny s rovnakym poc¢tom. Prvi skupinu
koliesok potrieme lekvarom. V druhej skupine koliesok povykrajujeme v strede mensim poharikom alebo
vykrajovackou diery. Spojime ich s kolieskami prvej skupiny. Kekse ulozime na vymasteny a pomuceny
plech a pecieme v predhriatej rure.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 200 g

- Cukor krystal - 70 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-100g

. Citronova kora-2 g

- Chardonnay neskory zber vino polosuché biele - 25 g
- Jedlasol'-0.5¢g

- Marhulovy dzem - 30 g

- Hera original 250 g- 100 g
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