Jablkovo-orechova torta

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Jablka oSUpeme, nastrihame na platky a pokvapkame citrénovou stavou. V kuchynskom robote
pomelieme cukor, orechy a citréonova koru. Zmes prelozime do muky v miske, pridame 3 vajcia, sol, masla,
prasok do peciva a jogurt. VSetko dobre zamiesame. Polovicu cesta vylejeme do maslom vymastenej a
pomucenej tortovej formy, poukladdme naf vrstvu jablk, vylejeme na ne zvy$ok cesta a znovu poukladdme
vrstvu jabik. Pe¢ieme 50 minut v predhriatej rire pri teplote 180°C.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 220 g
- Citrony - 15 g

- Jablka cervena - 600 g

- Cukor krystal - 150 g

- Lieskové orechy - 50 g

- Vajcia- 150 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- Hera maslova prichut 250 g- 125 g

- Jogurt bez laktozy 180 g - 125 g
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