Jednoducha jogurtova torta

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z bielkov (2 ks) vyslahdme sneh. V druhej mise vy$lahdme Zitka (2 ks) s cukrom a len vtedy, ked
dosiahneme jednoliaty krém priddme jogurt, preosiatu muku a prasok do peciva. Varechou (nie ru¢nym
Slahacom) pomaly vypracujeme jednoliate cesto, do ktorého rovnako pomaly zamieSame sneh z bielkov.
Tortova formu vymastime maslom a pomucime, vylejeme do nej cesto a vlozime do rury predhriatej na
teplotu 180°C na prvych 10 mintut. Potom teplotu znizime na 150°C az do ukonc¢enia pecenia.

Ingrediencie

- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 150 g
- Cukor krystal - 125 g

- Vajcia- 100 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- Jogurt bez laktézy 180 g- 125 g
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