Parozzo

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zitka (5 ks) oddelime od bielok (5 ks). Vymie3ame maslo, 50 g cukru, citrénovi kéru a vanilkovy extrakt.
Do tejto zmesi pomaly zapracujeme zltka. Miku, mandle a pra$ok do peciva dobre zamieSame a polovicu
zapracujeme do vajecnej zmesi. Bielka vySlahame spolu s cukrom a solou. Polovicu vyslahanych bielkov
prelozime do zmesi a zapracujeme do nej zvySok muky a nakoniec pridame zvysnu cast vySlahanych
bielkov. Vylejeme do formy. PeCieme asi 20-25 minut v rure pri teplote 180-200 °C. Nechame vychladnut
a vyberieme z formy. Horku ¢okolddu rozpustime, za staleho mieSania pridame olivovy olej a vylejeme na
vychladeny zakusok. Vidlickou spravime dekorac¢né zarezy.

Ingrediencie

- Horka cokolada 70% 80 g - 200 g

- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 100 g
- Olivovy olej - 20 g

- Cukor krystal - 100 g

- Vajcia- 250 g

- Citréonova kora-2 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g
- Mandle jadra - 100 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- Vanilkovy struk - 1 g

- Hera maslova prichut 250 g- 100 g
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