Dezert s cokoladou a kokosom

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSajte vSetky ingrediencie (2 vajcia, 150 g cukor, olej, jogurt, muku, prasSok do peciva) v mise. Zmes
nalejte do vymasteného pekaca a pecte 30 minut pri teplote 200 °C. Zapichnutim Sparadla doprostred
cesta overte, Ze je upecené - ak sa k Sparadlu neprichyti, je ¢as ho vybrat z riry a nechat vychladnut.
Medzitym pripravte polevu rozmiesanim vsSetkych ingrediencii (mlieko, margarin, 150 g cukor) v hrnci
nad strednym plameniom do hladka. Cesto rozkréjajte na Stvorceky a kazdy z nich namocte do ¢okoladovej
polevy a kokosovej muky.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-300 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 150 g

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 200 g
- Kokos struhany - 200 g

- Cukor krystal - 300 g

- Olej sIlnecnicovy - 50 g

- Vajcia- 100 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g

- Hera original 250 g-50 g

- Jogurt bez laktézy 180 g- 180 g
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