
Bylinkové bagety
Počet porcií: 2
Čas prípravy: 10 minut
Bez lepku

Postup prípravy
Bylinkové maslo si pripravíme tak, že najemno nakrájame pažítku a petržlen, roztlačíme cesnak a všetko
pridáme do masla spolu so štipkou soli. Dobre zamiešame. Keďže bylinkové maslo natrieme na bagety
hneď, nemusíme ho odkladať do chladničky. Bagetu nakrájame v pozdĺžnom smere a bohato potrieme
bylinkovým maslom. Zapečieme na 5-8 minút v rúre pri teplote 200°C dozlatista.

Ingrediencie
Cesnak - 2 g●

Pažítka - 2 g●

Petržlenová vňať - 2 g●

BABIČKA Maslo 250 g - 100 g●

Jedlá soľ - 1 g●

Bagetka bezgluténová svetlá110 g - 220 g●


