Pizza zo zemiakmi

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Muku zmieSame s Cerstvymi alebo susenymi kvasnicami, priddme vodu a olej a vymiesime. Cesto polozime
na mierne vymasteny plech a nechame kysnut na teplom mieste asi jednu hodinu. OSipeme surové
zemiaky, nakrdjame ich na velmi tenké platky a poukladame na cesto. Pridame na kocky nakrédjanu
mozzarellu a na kusky nakrajané sardely (2-3 filety ancoviciek v oleji), oregano, sol a pokvapkame

olejom. Pecieme v predhriatej rure.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-10g

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 300 g
- Zemiaky - 200 g

- Olivovy olej - 12 g

- Pitna voda nesytena - 250 g

- Oregano drvené - 5 g

- Sardinky v slneCnicovom oleji - 20 g

- Mozzarella - 150 g

- Jedlasol'-2g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Opy0




