Graffe

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky uvarime v Supke, nechdme vychladnut, oSupeme a pretla¢ime cez pucidlo. Kvasnice rozdrobime
vo vermute (1 pohar) a v miske zmieSame zemiaky s ostatnymi ingredienciami, kym nedosiahneme hladku
a jednoliatu hmotu. Z kuskov cesta vytvarujeme valceky dlhé asi 5 cm, a konce kazdého z nich prekrizime
(ako maslicka). Nechame nakysnut, aby sa ich objem zdvojnasobil. Postupne ich vyprazime v dostatocnom
mnozstve hortceho oleja dozlata z oboch stran. Posypeme praskovym cukrom a podavame.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-15¢

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova muka 1000 g - 400 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-80 g
- Zemiaky - 250 g

- Cukor mucka-20g

- Cukor krystal - 25 g

- Olej repkovy - 30 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 12 g

- Citréonova kora-2 g

- Jedlasol'-05¢g

- Hera original 250 g-12g
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