Marhulove knedle

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky oSUpeme, prekrojime ich na dve polovice a uvarime. Po uvareni ich pretlacime cez pucidlo do
misky, v ktorej ich dobre zmieSame s mukou, zmaknutym maslom (30 g), vajcami (2 ks) a solou. Cesto
nechame postat asi 30 minat. Marhule prekrojime na dve polovice, vyberieme kostku a vymenime ju za
kocku cukru (10 ks). Cesto rozvalkame do tvaru valca a nakrajame asi na 10 Casti. Marhule vlozime do
cesta, zapracujeme a vytvarujeme gulaté knedle. Takto pripravené knedle vlozime do vriacej slanej vody,
znizime plamen a nechdme varit asi 10 mintt. Ked knedle vyplavaju na povrch, su hotové. Vyberieme ich
pomocou sitka a nechame dobre odkvapkat. Na neprilnavej panvici rozpustime maslo (50 g) a zlahka v
nom dozlata oprazime striahanku. Do tejto strihankovej zmesi vlozime marhulové knedle a posypeme ich
praskovym cukrom, vanilkou a Skoricou.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 100 g
- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 160 g
- Zemiaky - 500 g

- Marhule - 300 g

- Cukor mucka-50g

- Cukor krystal - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Skorica mleta- 10 g

.- BABICKA Maslo 250 g-80 g

- Jedlasol'-0.5¢g
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