Cuketovo-sampinonova natierka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na oleji spenime cibulu (¢ervend) nakrajanu na polmesiaciky. Priddme cuketu (2 ks) nakrdjanu na tenké
rezance a Sampindny pokrajané na tenké platky. Osolime, okorenime a podusime domakka. Ked cukety a
hriby zmaknd, priddme hnedy cukor a podlejeme vinnym octom (0,5-1 dcl). Podusime, dokial sa vypari
pach octu. Mézeme podavat eSte tepll natierku. Idedlne je vSak ponechat ju odstat do nasledujdceho dia.

Ingrediencie

- Cibula volna-40 g

- Cuketa- 200 g

- Cesnak-2g

- Olivovy olej- 10 g

. Sampinoény zahradné - 100 g
- Cukor krystal - 50 g

- Mleté cCierne korenie - 1 g

- Ocot Balsamico - 50 g

- Jedlasol'-2g
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