Velkonocna nadievka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Bagety nakrajame na kocky a zalejeme mliekom, v ktorom sme rozsl'ahali 2 vajcia. Nechdme chvilu
odlezat, dokial bagety nasaju tekutinu. PrimieSame slaninku a priddme sol, korenie a majoranku. Zmesou

naplnime zapekaciu misu, ktord sme najprv vymastili maslom. Pecieme v tribe pri teplote 200 °C cca 30
minut do zlatista.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-200 g
- Vahalova slanina - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cierne korenie - 1.5 g

- Majoranka susena -5 g

- Jedlasol'-3g

- Bagetka bezgluténova svetlal10 g - 220 g
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