Natierka z baklazanov

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Baklazany (3 ks) oplachneme, osusime a prepichneme vidlickou. Potrieme ich je olivovym olejom

a v pekaciku ich petieme asi 1,5 hodiny pri 150 °C. Po upeceni nechame vychladnut a vydlabeme duzinu.
DuZinu zmieSame s prelisovanym cesnakom (2 struciky) so solou, priddme petrzlenovu viat, korenie,
oregano a kratko rozmixujeme. VmieSame kysli smotanu, nakrajané Cierné olivy a pokvapkame

olejom. Natierku nechdme 30 minut odlezat v chladnicke.

Ingrediencie

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 150 g
- Baklazan - 400 g

- Cesnak-5g

- Olivovy olej - 100 g

- Olivy zelené - 20 g

- Mleté cierne korenie - 1 g

- Petrzlenova vinat - 3 g

- Oregano drvené - 3 g

- Jedlasol'-3g
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