Peceny losos s koprom

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kusy lososa umiestnime do sklenenej zapekacej nadoby obdiznikového tvaru. Dochutime ho olivovym
olejom, solou, korenim a képrom. Misu prikryjeme alobalom a vlozime do vopred vyhriatej elektrickej rdry.
PecCieme pri 170 - az 200 °C priblizne 20 minut. Ked'je losos krasne prepeceny, dozdobime ho opecenym
poérom a servirujeme s celozrnnou ryzou alebo zemiakmi.

Ingrediencie
- Por-100g

- Kopor-12g

- Olivovy olej - 15 g

- Losos -400 g
- Jedlasol'-2g
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