Chrumkaveé zemiakové placky s majonézovou
omackou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Umyté zemiaky ocistime, nastrihame a vytlac¢ime z nich Stavu. Priddme jedno celé vajce, mlieko,
strihanku a pretlaceny cesnak (5 strucikov). Dochutime podla chuti solou, ¢iernym mletym korenim a
majorankou. Z oboch stran opecieme na brav¢ovej masti dochrumkava a pred poddvanim nechame
odkvapkat od masti na papierovom obrusku. Servirujeme s nakrajanou uhorkou a dozdobime majonézovou
omackou a Cerstvou cibul'kou.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 50 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100¢g
- Vegan Mayo 250g-50¢g

- Zemiaky - 700 g

- Uhorka hadovka - 100 g

- Cesnak-5¢g

- Cibulka jarna - 30 g

- Sadlo-30g

- Vajcia-50 g

- Mleté cierne korenie - 1.5 g

- Majoranka suSena - 2 g

- Jedlasol'-3 g
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