Paradajkova polievka s tvrdym syrom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci rozpalime olivovy olej s maslom a restujeme nakrajanu cibulku a cesnak (2 strdciky cesnaku).
Zaprazime mukou a zalejeme kuracim vyvarom a paradajkami (Iipanych). Priddme bylinky a nechame cca
15 minut povarit. Polievku rozmixujeme a dochutime solou a cukrom. Poddvame s listkami byliniek a
nastrdhanym syrom.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova muka 1000 g- 12 g
- Dziugas Mild 180 g / 12 mesiacov- 30 g
- Cibula volna - 50 g

- Cesnak-4g

- Bazalka Cerstva-2 g

- Olivovy olej - 10 g

- Pitna voda nesytena - 300 g

- Cukor krystal -6 g

- Mleté cierne korenie - 1 g

- Rozmarin -2 g

- Krajané paradajky - 850 g

- Kuracie bujon - 10 g

- BABICKA Maslo 250 g-30 g

- Jedlasol'-2g
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