
Pečené zemiaky so syrom a rozmarínom
Počet porcií: 3
Čas prípravy: 20 minut
Bez lepku

Postup prípravy
Zemiaky nakrájame na tenké plátky pokvapkáme olivovým olejom a dochutíme korením a soľou. Vložte do
rúry a na vrch položte vetvičku rozmarínu a pečte asi 40-50 minút. Po vybratí z rúry nalejte smotanu,
posypte syrom a znova vložte do rúry až kým sa nevytvorí zláta kôrka.

Ingrediencie
DŽIUGAS strúhaný 100 g, 12 mesiacov - 100 g●

Zemiaky - 300 g●

Olivový olej - 15 g●

Mleté čierne korenie - 1 g●

Smotana na šľahanie - 100 g●

Rozmarín - 3 g●

Bobkový list - 1 g●

Jedlá soľ - 2 g●


