Azijska firecracker ryza so Sampinénmi a kuracim
masom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ryzu uvarte podla ndvodu na obale. Na panvici na oleji orestujte cesnak, zazvor, Cili papri¢ku a ryzu
vmieSajte do panvice. Na druhej panvici na oleji osmazte nakrajané kuracie prsia, pridajte kdsok

zadzvoru, 100 g Sampindnov a zItd papriku. Restujte 3 - 4 mindty. Do tejto zmesi primieSajte ryzovu zmes,
pridajte séjovi omacku. Dokladne premieSajte a podavajte posypané jarnou cibulkou.

Ingrediencie

- AT Jazminova ryza 1 000 g - 350 g
- Paprika Cervena - 100 g

- Cesnak-2g

- Zazvor cerstvy - 10 g

- Paprika Cervena chilli- 15 g
- Cibulka jarma - 40 g

- Kuracie maso - 400 g

. Sampinoény zahradné - 100 g
- Med vceli kvetovy - 10 g

- Olej sIlnecnicovy - 15 g

- Mleté cierne korenie - 1 g

- Ocot-10g

- Sojova omacka - 40 g

- Paprika sladka mleta - 12 g
- Jedlasol'-2 g
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