Jasminovy sladky kolac

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ryzu oplachnite, povarte 2 minlty vo vriacej vode a scedte. Teplovzdusnu raru predhrejte na 150 ° C.
Vymastite tortovd formu. Do hrnca pridajte ryzu, mlieko, cukor a citrénovd travu (2 stebld). Privedte k varu
za staleho mieSania a stiSte. Nechajte dusit na stiSenom plameni, az kym ryza neabsorbuje vSetko mlieko.
Ryza by mala byt jemne krémova, nie tuha. Odstrante citrénovu travu a pridajte smotanu, Zitka (6 ks) a
premieSajte. Bielka (6 ks) vySlahajte a jemne pridajte ku zmesi. PremieSajte a vylejte ju do tortovej formy.
Pecte 50 - 60 minut, do zlata. Nechajte vychladnit. Na ozdobenie vymiesajte creme fraiche s kérou z
citréna, cukor a vanilku. Na vrch pridajte ovocie a mo6Zzete sa pustit do tohto lahodného kolaca.

Ingrediencie

- AT Jazminova ryza 1 000 g - 200 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-1000 g
- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 500 g
- Citrony - 20 g

- Jahody - 60 g

- Banan-60g

- Marhule - 60 g

- Broskyne - 60 g

- Hrozno biele - 60 g

. Cuéoriedky - 60 g

- Maliny Cerstvé - 60 g

- Cukor krystal - 125 g

- Vajcia- 350 ¢

- Smotana na Slahanie - 300 g

- Vanilkovy struk - 0.5 g
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