Tvarozky v pivhom cesticku s pikantnou omackou

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSajte majonézu s omackou Sriracha (1 PL), alebo kecup pikant a limetkovou Stavou a odlozte zatial
nabok. Vajicko (2 ks), pivo (4 PL) a muku (6 PL) vysSlahajte na hladké cesticko. Ak sa chcete zbavit hrudiek,
precedte cestiko cez sito. Ak je moc husté, pridajte trochu piva naviac pre zriedenie. V cesti¢ku
namacajte Syrcekové tycinky a hned'ich vkladajte do rozpaleného oleja. Pokial mate fritézu, nastavte
teplotu na 160 az 170 stupniov. Kazdy kisok pecte dozlatista a potom odlozte na papierovd kuchynsku
utierku, aby sa vsiakla prebyto¢na mastnota.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 80 g

- KecCup extra pikantny 320 g-30g

- Vegan Mayo 250 g-150¢

- Bezlepkovy leziak 0,51-60 g

- Olomoucké tvarozky Tycinky 125 g - 250 g
- Limetky - 15 ¢g

- Olej sIlnecnicovy - 30 g

- Vajcia- 100 g
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