Palacinkove spagety

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pripravte palacinkové cesto. ZmieSajte muku (¥ Salky muky), cukor (2 lyzi¢ky cukru), prasok do peciva (
1,5 lyzi¢ky), Stipka soli, vajce, vanilkovy extrakt, maslo (2 lyzice) a dve tretiny Salku mlieka a vymixujte
Slahacom. Cesto nalejte do uzatvaratelného vrecka, kde odstrihnete roh. Dierka by mala byt mala. Pouzit
mozete aj flaSu na zdobenie i, ak si trdfate, liat pomaly cesto na panvicu zo Zufanky. Na panvicu
rozohriatu na nizkej teplote s trochou masla davkujte cesto v tenkych prizkoch. Po mindte pasiky klieStami
otoCte a pecte na druhej asi 30 sekund. Palacinkové Spagety poddavajte posypané praskovym cukrom a
dozdobené ovocim, matou, toppingem.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-150¢g
- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 200 g
- Mata pieporna-5g

. Cucdoriedky - 25 g

- Maliny Cerstvé - 25 g

- Cukor mucka-30g

- Cukor krystal - 12 g

- Vajcia-60 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- BABICKA Maslo 250 g - 30 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- RAJO Vegan topping dezert 200 ml - 20 g
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