Vel ‘’konocna smotanova torta

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSame cukor (¥2 hrnceka) s vajickami (4 ks), priddme olej (¥s hrn¢eka). Priddme muku (2 hrnceky) a
vSetky sypké suroviny (1 lyzi¢ka sédy bikarbdny, 2 lyzi¢ky prasok do peciva,l lyZicka pomletého

zazvoru, platky mandlovych orechov, Stipka soli). Nakoniec primieSame nastrdhant mrkvu (5 ks) a orechy
(Y2 hrnCeka nasekanych). PeCieme vo vymastenej tortovej forme pri 180°C priblizne 60 mindt. Krém si
pripravime vyslahanim smotany Rajo, pridédme Philadelphia syr, jemne primieSame cukor (30 g), Stavu a
kéru. Vychladnutud tortu prerezeme a natrieme polovicou krému v strede a navrchu. Ozdobime
Cokoladovymi vajiCkami.

Ingrediencie

- JIZERKA-bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 400 g
- Philadelphia original 125 g- 125 ¢

- Mrkva -400g

- Pomarance - 15 g

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Cukor mucka-30g

- Cukor krystal - 150 g

- Olej sIlnecnicovy - 150 g

- Vajcia - 200 g

- Vanilkovy cukor - 12 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12g

- Mandle jadra - 50 g

- Jedlasol-1g

- Zazvor mlety -6 g

- Soda bikarbona 100 g-6 g

- RAJO Laktofree smotana na slahanie 30% 200 ml - 400 g
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