Bananova (ombré) torta so skoricovym krémom

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Na 1 korpus s priemerom 20 cm potrebujeme: 2 celé vajcia 70 g trstinového cukru 1 vacsi banan (zrely)
60 g rozpusteného masla 130 g hladkej muky 1,5 CL présku do pediva Stipka soli. Riru vyhrejeme na 160
stupniov a pripravime si 3 formy na pecenie s priemerom 20 cm. Formy vystelieme papierom na pecenie.
Zaklad na kazdy korpus je rovnaky. VySlahame 2vajcia s cukrom do peny (70 g). Priddme rozmixovany
bandan aj rozpustené maslo (60 g). Samostatne zmiedame muku (130 g), prasok do peciva (1,5 CL) a Stipku
soli. Suchu zmes priddme k mokrej a premieSame, aby sa ingrediencie prepojili. Aby sme dosiahli ombré
efekt korpusov, do prvého (svetlého) priddme iba za hrst nasekanych vlasskych orechov. Do druhého
priddme 1 PL kakaa. Do tretieho cesta priddme 2 PL kakaa a nasekanu ¢okoladu (50 g). Kazdé cesto
nalejeme do samostatnej formy a dame piect do riry na 160 stupfiov na cca 40-45 minut. Cesto ku koncu
pecenia kontrolujeme Spajdlou. Korpusy vyberieme z rary, nechdme mierne vychladnit a vyberieme z
formy. Ak sa ndm upeceny korpus jemne zagulatil, vrch m6Zzeme zrezat a zarovnat nozom. Kym korpusy
chladnd, pripravime si krém. Vy$lahdme smotanu sladena so koricou (2 Cl). Podla chuti este pridéame
cukor (1-2 PL praskovy cukor). Korpusy ukladame od najtmavsieho po najsvetlejsi. Spodny korpus mézeme
potriet dzemom, naukladdme kolieska bananu a navrstvime ¢ast krému. Toto opakujeme aj so strednym a
vrchnym korpusom. Cell tortu obtrieme zvySnym Skoricovym krémom a ozdobime ovocim a nasekanymi
orieSkami. ngrediencie na cesto mozete vynasobit x 3 a na zaver iba celé rozdelit na tri ¢asti a pridat do
jedného orechy, do druhého kakao, do tretieho kakao a ¢okoladu. Potom rozdelit do 3 foriem a dat piect.
Ak nemate 3 rovnaké formy na pecenie, pripravujte korpusy a pecte ich postupne po jednom.

Ingrediencie

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 45 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 50 g

- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 390 g

- Banan - 500 g

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Cukor mucka-30g

- Cukor krystal - 210 g

- Vajcia- 300 g

. Skorica mleta - 12 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-30g

- BABICKA Maslo 250 g - 180 g

- Jedlasol'-1.5¢g

- Marhulovy dZzem - 20 g

- Figa cerstva40g-120 g

- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 300 g
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