Laktofree smotanova torta

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Lubovolné susSienky rozdrvime a nasledne ich zmieSame s roztopenym maslom pre vytvorenie hustej
konzistencie. Hmotu utla¢ime do okrihlej formy a ddme do chladni¢ky. Slaha¢kovi smotanu vyslahdme s
trochou cukru, priddme kysli smotanu, vanilkovy cukor a kisky ovocia. K naplni primieSame Styri platky
Zelatiny alebo zelatinu podla navodu. Smotanovl napln rozotrieme na vychladeny korpus a dame na
niekol'ko hodin stuhnut do chladni¢ky. Dozdobime ovocim podla chuti a poddvame.

Ingrediencie

- Madlenky bezgluténové maslové pecivo 240 g - 200 g

- Jahody - 250 g

. Cucoriedky - 100 g

- Maliny Cerstvé - 250 g

- Cukor mucka-30g

- Vanilkovy cukor - 12 g

. Zelatina potravinarska 20 g- 10 g

- RAJO Vegan alternativa masla 250 g-50 g

- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 350 g
- RAJO Laktofree kysla smotana 200 g 14% - 450 g
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