Rychly tvarohovy kolac

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zmaknuté maslo vyslahame s cukrom (220 g) a vanilkovym cukrom do penova. Priddme postupne 2
vajitka preslahdme. Miku (230 g) zmieSame s mandlami (60 g mletych) a praskom do peciva (1 CL). Do
vajickovej zmesi postupne primieSavame na striedacku maénu zmes a kysli smotanu. Cesto nalejeme do
formy s priemerom 24 cm, ktord vymastime a vysypeme mukou. Na pinku si zmieSame tvaroh, vanilkovy
cukor, zitko a cukor (2 PL). PInku v kop&ekoch navrstvime na vrch cesta. Na zaver kola¢ posypeme na
husto ¢ucoriedkami. Pe¢ieme v rire vyhriatej na 170 stuprfiov cca 70 minut. Pred poddvanim posypeme
praskovym cukrom.

Ingrediencie

- JIZERKA-bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 230 g
. Cucoriedky - 250 g

- Cukor krystal - 250 g

- Vajcia- 100 g

. Zitok - 28 g

- Vanilkovy cukor - 24 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g

- Mandle jadra - 60 g

- BABICKA Maslo 250 g - 70 g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 250 g

- RAJO Laktofree kysla smotana 200 g 14% - 250 g
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