Dvojfarebny tvarohovy kolac

Pocet porcii: 14
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pripravime si potrebné suroviny. Cesto pripravime z uvedenych surovin (2 hrn¢eky polohrubej muky, 1
hrnek praskového cukru, 1 hrn¢ek mlieka, 1 balenie prasku do peciva, %2 hrnéeka oleja, 2 PL kakaa, 1
vanilkovy cukor, 2 vajcia), ktoré spolu vyslahame. Tvarohovu plnku pripravime zmieSanim vSetkych
uvedenych surovin (2 ks ochuteného tvarohu (hrozienka-vanilka), 1 hrncek mlieka, 2 ks vajcia, rum (podla
chuti)). Plech potrieme olejom a vysypeme mukou. Na plech vylejeme cesto a urovname. Navrch
nanesieme tvarohovu plnku. Kola¢ pecieme priblizne 50 mindt v rdre vyhriatej na 170 °C. Hotovy kolac
ozdobime postrihanou ¢okolddou a podavame s kopcekom Slahacky.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-500 g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 30 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 100 g

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 400 g
- Olivovy olej - 125 g

- Cukor mucka - 200 g

- Hrozienka - 50 g

- Vajcia- 200 g

- Vanilkovy cukor - 32 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- RAJO Vegan topping dezert 200 ml - 280 g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 500 g
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