Tvarohovy ovseny kolac s rebarborou a jahodami

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSame nakrdajané jahody, rebarboru a cukor (100 g), priddme trochu vody a varime za ob¢asného
mieSania na miernom ohni asi 20 - 25 mindt. Potom prebyto¢nd vodu zlejeme a nechdme vychladndt. Na
cesto zmieSame muku, vlocky, cukor (120 g), sol, prasok do peciva (1/2 CL) a na kusky nakrajané maslo.
Vypracujeme cesto, nevadi, ak je aj trochu drobivé. % cesta natlacime na dno 24 cm formy na pecenie
(ktord sme predtym vytreli maslom a vysypali mikou). Tvaroh vymieSame s cukrom (50 g), vanilkovym
cukrom, vaji¢kami (2 ks), (ak by bola zmes redsia, mozeme pridat este 1 CL kukuri¢ného $krobu).
Tvarohovl zmes dame na cesto a navrch naukladdame lyZi¢kou rebarboru s jahodami. Navrch nadrobime
zvysSné cesto. Dame piect do rury vyhriatej na 180 stupfiov asi na 30 - 40 mindt (zavisi od vasej rary).
Hotovy kolacik nechdme Uplne vychladnut, az potom krajame.

Ingrediencie

- PROMIX®-T - univerzalna bezgluténova tmava mika 1000 g - 200 g
- Jahody - 200 g

- Cukor krystal - 270 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 12 g

- Kypriaci prasok do pec¢iva 12g-6 g
- BABICKA Maslo 250 g - 215 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- Ovsené vlocky 500 g - 160 g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 300 g
- Rebarbora cerstva 100 g - 300 g
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