Mrkvovy kolac s kokosom

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pripravime si formu s priemerom 22 cm a vystelieme ju papierom na pecenie. Riru vyhrejeme na 180
stupfiov. Maslo (110 g) s cukrom (120 g) vySlahame dopenista. Potom po jednom priddvame celé 3 vaijcia.
Prilejeme anandsovy dzus (1,5 dl) a premieSame. PrimieSame najemno nastrihand mrkvu. Samostatne
zmieSame muku, kokos a prasok do peciva. Suchl zmes opatrne spojime s mokrou zmesou. Cesto dame
do formy a uhladime. Vo vyhriatej rdre pecieme 35 - 40 minut. Na vychladnuty kola¢ natrieme krém, ktory
si pripravime vyslahanim zmaknutého masla (85 g) s krémovym syrom, vanilkou a cukrom (50 g). Hotovy
kolacik zdobime nasekanymi lieskovymi orieSkami a nastrihanou bielou a tmavou ¢okoladou.

Ingrediencie

- HAPPY DAY - 150 g

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 120 g
- Horka cokolada 70% 80 g -40 g

- Mrkva-150 g

- Kokos struhany - 100 g

- Cukor krystal - 170 g

- Lieskové orechy - 40 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Vanilkovy cukor - 12 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g
- BABICKA Maslo 250 g - 195 g

- Biela cokolada 80 g-40g

- RAJO Vegan krém a la mascarpone 250 g- 120 g
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