Vanilkovo cokoladové rozteky

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Raru predhrejeme na 160 °C. Nasekané makadamiové alebo vlasské orieSky mierne oprazime na suche;j
panvici dozlatista. Maslo vymieSame ru¢nym mixérom s cukrom (80 g preosiateho) a semienkami z vanilky
(2 vanilkové struky) do cesta. Postupne vmieSame nasekané orieSky a preosiatu muku a mieSame, kym sa
nam nevytvori hladké cesto. Do cesta vmieSame Cokoladové slzicky, alebo nadrobno nasekanu cokoladu.
Spracované cesto nechame odpocivat v chladnicke asi 20 mindt. Plech na pecenie vylozime papierom. Z
vychladeného cesta tvorime rozteky, ktoré ukladdme na plech. Z uvedeného mnozstva cesta moézeme

vytvarovat cca 30 kuskov. Rozteky pecieme cca 15 minlt. Nechdme vychladnit a na zaver poprasime
praskovym cukrom.

Ingrediencie

- JIZERKA-bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 320 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 60 g

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Cukor mucka-80g

- BABICKA Maslo 250 g - 250 g

- Vanilkovy struk - 2 g
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