Kokosové snehové vlocky

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misky vloZzime zmaknuté maslo, cukor (150 g) a sol a ru¢nym mixérom vymieSame do peny. Potom
vmieSame 1 vajce. ZmieSame muku a kokosovy prasok (50 g) a spracujeme spolu s maslom do hladkej
hmoty. Cesto vyvalkdme medzi dvoma listami papiera na pecenie na priblizne 5 mm hruby plat a takto
nechdme odpodivat 30 mindt. Raru predhrejeme na 180 °C. Vajecny zitok zmie$ame s trochou vody.
Odstranime horny papier a vyvalkané cesto premiestnime na pomucenu pracovnd dosku, potom
odstranime aj druhy papier. Formic¢kou vykrajujeme snehové vlo¢ky a postupne umiestfiujeme na plech
vyloZeny papierom na pecenie. Na zaver potrieme vaje¢nym Zitkom a posypeme kokosovymi vliockami (3
PL). PeCieme cca 10 mindt. Po vytiahnuti z rdry posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 320 g
- Kokos struhany - 95 g

- Cukor mucka-30g

- Cukor krystal - 150 g

- Vajcia-50 g

. Zitok - 28 g

- BABICKA Maslo 250 g - 160 g

- Jedlasol'-0.5¢g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Opy0




