Fasiangove fanky

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vypracujeme cesto (40 dkg polohrubej muky, 2 Zitky, 8 dkg masla, 6 polievkovych lyZic, pochutkovej
smotany, 1 dcl bieleho vina mlieko podla potreby (aby sme vypracovali prijatelne tuhé cesto)) a urobime z
neho 2 bochnicky. Nechdme v chlade trochu odlezat. Cesto vyvalkdme na 3 mm hribku a pokrdjame na
obdiZniky asi 5 x 10 cm. V strede 3 x narezeme. VypraZame dozlatista na rozpalenej masti. Posypeme
cukrom (zmieSame praskovy s vanilkovym) a podla chuti mézeme potriet dzemom.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100g

- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 400 g

- Cukor mucka-50g

. Zitok - 56 g

- Vanilkovy cukor - 12 g

- Chardonnay neskory zber vino polosuché biele - 100 g
- BABICKA Maslo 250 g - 80 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 40 g

- RAJO Laktofree kysla smotana 200 g 14% - 100 g
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