Rajciaky plneneé syrovym krémom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z umytych rajCiakov (8 ks) odkrojime vrsky a vydlabeme vnutro. Naplnime ich syrovym krémom,
poukladdme do maslom vymasteného pekaca a v rire zapecieme. Syrovy krém: Mlieko s vajcami (4 ks)
rozSlahame, priddme Cottage cheese, paZzitku, korenie, sol' a zahustime strihankou. Poddvame s pecivom,
alebo ako I'ahké jedlo so zemiakovou kaSou.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 10 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100g

- Paradajky - 300 g

- Pazitka-6g

- Vajcia- 200 g

- Mleté cierne korenie - 0.5 g

- BABICKA Maslo 250 g - 40 g

- Jedlasol-1g

- RAJO Laktofree cottage cheese 180 g- 180 g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Opy0




