Zakusok s bananom alebo kivi

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zitky (6 ks) s cukrom (6 PL) vyslahdme do peny, pridéme muku (6 lyZic polohrubej) zmie$anu s kypriacim
praskom a tuhy sneh z bielkov (6 ks). Nalejeme na vymasteny a mukou vysypany plech a ddme upiect. Zo
smotany a vanilinového cukru vyslahame Sl'ahacku, priddme praskovy cukor (2 PL) a pochdtkovd smotanu.
RozmieSame a zmes natrieme na vychladnuté cesto. Banan alebo olipané kivi nakrdjame na tenké platky
a poukladame na povrch kolaca. Zalejeme sirupovou polevou z 5 dl vody, 1 balicka krémového
vanilkového prasku, 1 bali¢ka vanilinového cukru a 1 dl bananového alebo kivi sirupu. VSetko spolu
uvarime a vychladnutym kola¢ polejeme. Vlozime do chladni¢ky stuhnut.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 90 g
- Kiwi- 250 ¢g

- Cukor mucka- 120 g

- Vajcia- 300 g

- Vanilkovy cukor - 12 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 250 g

- RAJO Laktofree kysla smotana 200 g 14% - 500 g
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