VianocCny stedrak

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

PInka €.1: slivkovy lekvar zmieSany s postrihanou citrénovou korou.

PInka €.2: 180 g mletych orechov, 30 g strdhanky, 80 g cukru, 1,5 dl mlieka, 1 strucik vanilky strihana,
citrénova kéra. Vsetko spolu uvarime. Vanilku vyberieme.

PInka ¢.3: 200 g mletého maku, 120 g cukru, 10 g tradi¢ného masla, 1,5 dl mlieka, 1 vanilkovy stracik,
citronova kora.

PInka ¢.4: 300 g tvaroh tu¢ny hrudkovity, 80 g cukru, 80 g tradi¢ného masla, 20 g umytych hrozienok, 2
Zltky, citrénové kéra, sneh z 2 bielkov, 1 vanilka

Postup Pri pinkach ¢. 2 a 3 mlieko, vanilku, maslo, citrénovu kéru zvarime. Z horlcej zmesi vyberieme
vanilku a sparime fiou orechy a mak. Kvasok z drozdia, vlazného mlieka a troSky cukru spracujeme s
mukou, Zitkami, a ostatnymi prisadami na polotuhé cesto, ktoré rozdelime na 5 dielov. Na vymasteny
plech polozime 1 plat, potrieme plnkou €. 1. Zakryjeme druhym platom. Nasleduje dalSia plnka a treti plat.
Tretia plnka, dalsi plat a posledna plnka. Piaty plat cesta rozdelime na pasiky, a na tvarohovej plnke z nich
vytvorime mriezku. Pri plnkach €. 2 a 3 mlieko, vanilku, maslo, citrénovu koru zvarime. Z hordcej zmesi
vyberieme vanilku a sparime fou orechy a mak. Kvasok z drozdia, vlazného mlieka a trosSky cukru
spracujeme s mukou, Zitkami, a ostatnymi prisadami na polotuhé cesto, ktoré rozdelime na 5 dielov. Na
vymasteny plech poloZime 1 plat, potrieme plnkou €. 1. Zakryjeme druhym platom. Nasleduje dalSia pInka
a treti plat. Tretia plnka, dalsi plat a posledna plnka. Piaty plat cesta rozdelime na pasiky, a na tvarohove;j
plnke z nich vytvorime mriezku. Potrieme Zitkom a ddme piect.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-20 g

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 30 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-600 g
- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 500 g
- Vlasské orechy jadra - 180 g

- Cukor krystal - 380 g

- Hrozienka - 20 g

. Zitok - 140 g

- Bielok - 62 g

- Slivkovy lekvar - 80 g

. Citronova kora - 8 g

- BABICKA Maslo 250 g - 190 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- Vanilkovy struk - 0.5 g

- Mak modry 350 g - 200 g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 300 g
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