VelkonocCny barancek

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zo surovin vypracujeme cesto (300 g polohrubej muky 1 vajce 1 dl oleja 1 dl vody 1/2 balicka kypriaceho
prasku sol’), nechdme ho odstat a medzitym pripravime plnku. Pér (2-3 ks) nakrdjany na kolieska oprazime
na masle, podlejeme vodou a podusime. Z cesta vyformujeme na omastenom plechu baranceka a
pokryjeme ho dusenym pérom. Platky Sunky skratime do rirok, prie¢ne nakrajame a ozdobne uloZime na
kolac. Vajce (3 ks) rozmieSame so smotanou (3PL), osolime, okorenime a nalejeme na povrch. PeCieme v
stredne vyhriatej rire dozlatista.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 300 g
- Por-800g

- Pitna voda nesytena - 100 g

- Olej sIlnecnicovy - 100 g

- Vajcia-400 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g

- BABICKA Maslo 250 g - 20 g

- Jedlasol'-2g

- Palfy Sunka 2000 g- 100 g

- Podravka Natur 150 g-6g

- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 45 g
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