Velkonocna torta s likérom

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Bielky (6 ks) spolu s cukrom (125 g) a 2 lyzicami vody vy3lahdme na tuhy sneh a primie$ame k nemu Zitky
(6 ks). Muku (75 g polohrubej), kypriaci prasok (1 PL), maizenu (4 PL) a kakao (3 PL) zmieSame a priddme k
vajciam. Cesto vylejeme do formy vylozenej papierom na pecenie a pecieme asi 35 minut pri teplote 175
stupfiov. Vyberieme z rdry, nechdme vychladnit a rozkrojime vodorovne na tri ¢asti. Zelatinu pripravime
chladnom mieste, kym nezacne tuhnit. Smotanu vyslahdme spolu s vanilinovym cukrom (2 bali¢ky) a
vmieSame do likérovej zelatiny. Jednu vrstvu cesta natrieme krémom, poloZime na fiu druhu Cast, znova
natrieme krémom a ulozime tretiu ¢ast. Tortu potrieme krémom aj zvonka a ozdobime podla vlastne;
fantazie. Dekoracny material podla vlastného vyberu - marcipanové zajaciky, kvetinky malé ¢okoladové
vajicka farebné cukrové ozdoby

Ingrediencie

- Vegan Mayo 250g-60g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 45 g

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g-75¢g

- Cukor krystal - 125 g

- Pistacie nesolené - 60 g

- Vajcia - 300 g

- Vanilkovy cukor - 24 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12g

. Zelatina potravinarska 20 g-20 g

- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 600 g
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